
les proponen la Jornada Profesional

PRESENTACIPRESENTACIÓÓN DE NOVEDADES EN PROCESOS Y N DE NOVEDADES EN PROCESOS Y 

 

PRODUCTOS EN PASTELERIA PARA LA TEMPORADA 2011PRODUCTOS EN PASTELERIA PARA LA TEMPORADA 2011

DiaDia : 9 de marzo 2011: 9 de marzo 2011 Ponente: Domenico Costanza ( Tecnico Fabbri)

Gremio Provincial de Pasteleros de Alicante.

Avda de Elche Urb. El Palmeral

Bloque 7T local 15 ALICANTE

Horario: de 16,30 a 20 horasHorario: de 16,30 a 20 horas

Tfno. 965.282.100    Fax. 965.177.197  e.mail:comercial@comodin-sa.com

PROGRAMA:PROGRAMA:

Nuevos productos línea pasteleria: Delipastes, 
Variegatos, Krokolosos. Aplicación en semifrios

 Tartas modernas y clasicas (recetas y presentacion)

Tartas mixtas semifrio y helado (recetas y presentacion)

Nueva linea de Nappage.Maracuya, Pistacho,y ahora LIMON

Alta gama de porciones individuales mostrador..
Nombre y apellidos:........................................................................................................................................

Empresa........................................Telefono:............................Asistentes:....................................................

* Debido al aforo limitado rogamos confirmen su asistencia  por telefono, fax o e-mail.

www.comodin-sa.com
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